Ce vin provient d'un assemblage réalisé
a partir de nos vignobles situés a

Saint Vincent de Pertignas, Gabarnac et
Monprimblanc. Nous avons ainsi un mélange
de terroirs argilo-calcaires, graves
sablonneuses et graves rouges huitrieres.
Nos techniques de vinification associent

les procédés les plus modernes au respect
des procédures traditionnelles du Bordelais.

VIEILLISSEMENT

Le vin vieillit en flts de chéne

pendant 12 mois (60% chéne francais, 40%
chéne américain de deux vins).

DEGUSTATION

A leeil: Belle sombre couleur rouge.

Au nez: Fleuri et odeurs fruitées.

En bouche : Rond et puissant en bouche.
Finale agréable, longue et
harmonieuse avec des notes épicés.

CHATEAUX

1 Alchimie
Bes Sens

VINIFICATION
La fermentation
se produit dans des cuves
thermo régulées en inox.

L Alchimie
Pes Sens

BORDEAUX SUPERIEUR 2019
Merlot

90%

Cabernet
Sauvignon

5%
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