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85%
Cabernet
Sauvignon

15%

SITUATION
Saint-Vincent-de-Pertignas

Gabarnac

SOIL & SURFACE
Clay - limestone and gravel
43 hectares

WINE MAKING
Our techniques of wine making associate the most

 modern processes and the respect of a certain
 tradition of Bordeaux. Fermentation occurs in 

thermo-regulated stainless steel vats.

AGEING
After going through the malolactic fermentation,
the maceration before fermentation, and
micro-oxygenation under pomace, the wine ages
in oak barrels for 12 months (10% new barrels,
60% in barrels used once, 30% in barrels used twice).

WINE TASTING
To the eye : dark ruby   red color,

reflections of youth.
To the nose : Nose of black and red fruits,

notes of vanilla and mushroom.
To the palate : Intense, rich, woody attack on the

 palate, tannins present but the finish is fluid
and refreshing. Serve on grills.

Our wine estate is located in 
Saint-Vincent-de-Pertignas and Gabarnac, in the 

Entre-deux-Mers region. The vineyards are 
located on excellent soil which gives a fine, 
delicate, elegant wine, with great aromatic 
complexity, which is further enhanced by a 

period of aging in oak barrels. Our winemaking 
techniques combine the most modern processes 

with respect for traditional Bordeaux procedures.

SITUATION
Saint-Vincent-de-Pertignas

Gabarnac

SOL & SURFACE
Argilo-calcaire et graves,
43 hectares

VINIFICATION
Nos techniques de vinification associent les plus 
modernes processus et le respect d'une certaine 

tradition de Bordeaux. La fermentation se produit 
dans des cuves thermorégulées en inox.

VIEILLISSEMENT
Le vin vieillit en fûts de chêne pendant 12 mois
(10% de fûts neufs, 60% en fûts utilisés une fois,
30% en fûts utilisés deux fois).

DÉGUSTATION
À l'oeil: Robe sombre rouge rubis, reflets de jeunesse.

Au nez: Nez de fruits noirs et rouges,
notes de vanille et de champignon.

En bouche: Attaque en bouche intense,
riche, boisée, tanins présents

mais la finale est fluide et rafraîchissante.
Servir sur des grillades.

Notre domaine viticole est situé à 
Saint-Vincent-de-Pertignas et Gabarnac, dans la 
région d'Entre-deux-Mers. Les vignobles sont 

situés sur un excellent sol qui donne un vin fin, 
délicat, élégant, avec une grande complexité 
aromatique, qui est encore renforcée par une 

période de vieillissement en fûts de chêne. Nos 
techniques de vinification associent les procédés 

les plus modernes au respect des procédures 
traditionnelles du Bordelais.


