
Histoire
Les deux appellations sont géographiquement imbriquées
et bénéficient d'une étonnante diversité de types de sols et 
de sous-sols. Ils produisent une grande variété de vins qui 
peuvent être souples, amples, élégants, fruités ou minéraux. 
Si les deux aires d'appellation sont difficiles à distinguer 
géographiquement, seuls les meilleurs vins ont droit à 
l'appellation Grand Cru. Tous portent les valeurs de 
Saint-Émilion d'authenticité, de convivialité et de grande 
qualité.

Localisation
Saint-Émilion

Sol & Surface
Cette région est constituée d'un plateau calcaire 
autour de la ville. Une vaste terrasse de graves à 
argile siliceuse s'étend vers Libourne, les côteaux 
et vallons argilo-calcaires, et la plaine de graves 
sablo-graves de la vallée de la Dordogne.

Vinification
Nos techniques de vinification associent

les processus les plus modernes avec le respect
d'une certaine tradition bordelaise. La fermentation 

s'effectue dans des cuves inox thermo-régulées.

Elevage
L’élevage commence après la fermentation 

malolactique, et a lieu dans des cuves en béton.

Dégustation
Au regard: La robe est rubis, sombre.

Au nez : A l'aération, un boisé,
note toastée, fruits noirs.

En bouche : une jolie attaque très soyeuse, bien 
équilibrée ; douceur, rondeur. Fruits noirs, griotte. 

Boisé fondu, bien intégré au fruit. Une longue finale 
aux tanins souples.

Cépages
Millésime : 2019 - Degré : 13% Vol.
Merlot / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc
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Histoire
Notre domaine viticole est situé à Saint-Vincent de 
Pertignas dans la Région de l'Entre-deux-Mers, à proximité 
de Saint-Emilion.
Les vignes sont situées sur un excellent terroir qui
donne un vin fin, délicat, élégant, d'une grande complexité 
aromatique, qui s'enrichit encore d'un élevage
période en fûts de chêne. Nos techniques de vinification
combiner les procédés les plus modernes avec le respect
des procédés traditionnels bordelais éprouvés.

Localisation
Saint Vincent de Pertignas

Sol & Surface
L'appellation Bordeaux couvre l'ensemble du 
vignoble bordelais, une aire géographique très 
étendue avec une grande variété de sols et de 
terroirs.

Vinification
Nos techniques de vinification associées

les processus les plus modernes et le respect
d'une certaine tradition bordelaise. La fermentation 

s'effectue dans des cuves inox thermo-régulées.

Elevage
Le vieillissement commence après la malolac-

tique

Dégustation
Sec et bien équilibré avec force

et une belle rondeur

Cépages
Sauvignon / Semillon / Muscadelle
12.5% Vol.
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Histoire
Notre domaine viticole est situé à Saint-Vincent de 
Pertignas dans la Région de l'Entre-deux-Mers, à proximité 
de Saint-Emilion.
Les vignes sont situées sur un excellent terroir qui
donne un vin fin, délicat, élégant, d'une grande complexité 
aromatique, qui s'enrichit encore d'un élevage
en fûts de chêne.

Localisation
Saint Vincent de Pertignas

Sol & Surface
L’appellation Bordeaux couvre l’intégralité de la 
région bordelaise. Une large variété de sols et de 
surfaces recouvrent cette région.

Vinification
Nos techniques de vinification associent

les processus les plus modernes avec le respect
d'une certaine tradition bordelaise. La fermentation 

s'effectue dans des cuves inox thermo-régulées.

Elevage
L’élevage commence après la fermentation 

malolactique, et a lieu dans des cuves en béton.

Dégustation
Au regard : Beau rouge brillant.

Au nez : Fruité (cerise, framboise, cassis), notes 
de réglisse,

cèdre et prune séchée.
En bouche : Plus concentré, plus croquant et 

puissant qu’un Bordeaux.

Vin
2018 /Merlot / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc

Les Grands Châteaux de France
Domaine de Naujan
33420 SAINT VINCENT DE PERTIGNAS
Tél: +33 5 57 55 02 86
www.grandschateauxdefrance.com
logistic@direct-chateaux.com
export@direct-chateaux.com



Histoire
Te Médoc est bordé par l'océan Atlantique à l'ouest et 
l'estuaire de la Gironde à l'est. Cette situation lui confère 
un climat idéalement tempéré. Le Médoc bénéficie d'un 
terroir unique où le savoir-faire des hommes a permis aux 
cépages traditionnels d'exprimer toute leur qualité, 
empreints d'élégance et de subtilité. C'est aussi un sol à 
dominante graveleuse ou argilo-calcaire particulièrement 
adapté aux raisins de grande qualité.

Localisation
Médoc

Sol & Surface
Une conjugaison de deux types de sols. Le 
Médoc est constitué de graves pyrénéennes, 
charriées par le fleuve à la fin du tertiaire, mêlées 
de sols sablonneux et alluvionnaires, associés à 
des graves garonnaises quaternaires le long de la 
rive gauche de l'estuaire.

Vinification
Nos techniques de vinification associent

les processus les plus modernes avec le respect
d'une certaine tradition bordelaise. La fermentation 

s'effectue dans des cuves inox thermo-régulées.

Elevage
L’élevage commence après la fermentation 

malolactique, et a lieu dans des cuves en béton.

Dégustation
Au regard : Robe rouge, limpide et brillante.

Au nez : Net dès le premier nez, intense et bien 
équilibré entre des notes boisées, toastées et 

légèrement vanillées et fruitées, à la fois des notes 
de fruits rouges (framboise, groseille) et de fruits 

bleus (prune, myrtille). Des notes légèrement 
épicées se dégagent également de ce bouquet 

complexe de fruits frais.
En bouche : La bouche est ronde, très fruitée, soute-
nue par une trame tannique fondue et soyeuse. C'est 

un vin de gourmandise avec une finale suave.

Vin
Millésime : 2020 - Degré : 13% Vol.
Merlot / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc
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Histoire
Notre domaine viticole est situé à Saint-Vincent de
Pertignas dans la Région de l'Entre-deux-Mers, à proximité 
de Saint-Emilion.
Les vignes sont situées sur un excellent terroir qui
donne un vin fin, délicat, élégant, d'une grande complexité 
aromatique, qui s'enrichit encore d'un élevage
en fûts de chêne.

Localisation
Saint Vincent de Pertignas

Sol & Surface
L’appellation Bordeaux couvre l’intégralité de la
région bordelaise. Une large variété de sols et de 
surfaces recouvrent cette région.

Vinification
Nos techniques de vinification associent

les processus les plus modernes avec le respect
d'une certaine tradition bordelaise. La fermentation 

s'effectue dans des cuves inox thermo-régulées.

Elevage
L’élevage commence après la fermentation

malolactique, et a lieu dans des cuves en béton.

Dégustation
Au regard : Beau rouge brillant.

Au nez : Fragrances de baies rouges, et 
bleues.

En bouche : Bouche souple, douce et fruitée

Vin
Merlot / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc
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Histoire
Le nom de l'appellation Graves vient de la nature 
de son terroir : galets apportés par la rivière. Ce 
terroir est issu d'une histoire longue et complexe, 
liée à la naissance de la Garonne, aux changements 
de son tracé et aux épisodes glaciaires successifs de 
l'ère quaternaire.

Localisation
Graves

Sol & Surface
Véritable dentelle géologique, elle est constituée, 
comme son nom l'indique, de galets, graviers 
grossiers, sables mêlés de limons et d'argiles, 
reposant par endroits sur des calcaires mais 
généralement sur des sables purs, des alios ou des 
argiles. Ces sols pentus et pauvres à grande 
perméabilité favorisent l'écoulement de l'eau et 
assurent une régulation optimale de l'apport d'eau à 
la vigne.

Vinification
Nos techniques de vinification associent

les processus les plus modernes avec le respect
d'une certaine tradition bordelaise. La fermentation 

s'effectue dans des cuves inox thermo-régulées.

Elevage
L’élevage commence après la fermentation 

malolactique, et a lieu dans des cuves en béton.

Dégustation
Au regard: Une belle couleur brillante et 

dense.
Au nez : Un nez fin et élégant aux arômes 

complexes de fruits rouges
et des notes finement boisées.

En bouche : Attaque ample et charnue, bel 
équilibre où se mêlent finesse, complexité, 

richesse et onctuosité.

Vin
Millésime : 2020 - Degré : 13% Vol.
Merlot / Cabernet Sauvignon / Cabernet Franc

Les Grands Châteaux de France
Domaine de Naujan
33420 SAINT VINCENT DE PERTIGNAS
Tél: +33 5 57 55 02 86
www.grandschateauxdefrance.com
logistic@direct-chateaux.com
export@direct-chateaux.com


