
Château
La Reuille

LOCALISATION
Monprimblanc

SOL & SURFACE
Argile - calcaire et graves 

sablonneuses
38 hectares

VINIFICATION
Nos techniques de vinification associent un processus 

moderne avec le respect
d'une certaine tradition bordelaise.

La fermentation s'effectue en cuve thermo-régulée
cuves en inox.

ELEVAGE
Le vieillissement commence après la fermenta-
tion malolactique, et se déroule en barriques 
(60% chêne français, 40% chêne américain de 
deux vins)

DEGUSTATION
A l'oeil : Merlot et Cabernet Sauvignon
l'assemblage donne un vin rouge rubis sombre.
Au nez : Notes végétales au reniflement.
Au palais : En bouche, des fruits typiques
comme le cassis et les prunes associés
aux notes épicées.

Merlot
75%

Notre domaine viticole est situé à Monprimblanc dans la Région
de l'Entre-deux-Mers, près de Cadillac.

Les vignes sont situées sur un excellent terroir qui
donne un vin fin, fin, élégant, d'une grande complexité aromatique,

qui est encore amélioré par une période de vieillissement en fûts de chêne.

Cabernet
Sauvignon

20%
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Malbec

5%


